CSÖRÖGE /forgácsfánk/

HOZZÁVALÓK:

40dkg finomliszt

8dkg vaj

2 csapott evőkanál cukor

Csipet só 0.5dl rum

1dl tejföl 5tojássárgája

A tetejére porcukor vagy vaníliás cukor

A tálaláshoz 1evőkanál rum 30dkg sárgabarackdzsem

A lisztet a vajjal elmorzsoljuk, majd az összes többi hozzávalókkal rugalmas tésztává gyúrjuk.

Két részre osztjuk, konyha ruhával letakarva hűvös helyen legalább 1órán át pihentetjük.

Ez után a tésztát lisztezett deszkán vékonyra nyujtjuk 

Derejevágóval 4-5centi széles csíkokat vágunk.
Ezek közepét hosszában bemetszük,ezen a résen a tészta egyik rövidebb végét átbujtatjuk.

Azaz masniszerűen áthúzzuk.

Magasfalu serpenyőbe vagy lábasba 5dl olajat öntünk,megforrósítjuk, és a tészta masnikat.
Mindkét oldalukon aranysárgára sütjük.

Papírtörlőre szedve a felesleges zsiradékot leitatjuk, porcukorral meghintjük

A rumos dzsemmel tálaljuk.

Másnaposan még finomabb.
JÓ ÉTVÁGYAT

